Frankovka

stredoevropsky klenot

JAN STAVEK VINO J. STAVEK NEMCICKY







Rakousti a Slovinsti vinari se prou

DNA - potomek otcovské odrudy Blanc
(Heunisch, Bél velka, Videnka) s materskou
Blaue Zimmerttraube (Sbulzina)

Poprvé pojmenovana Blaufrankisch v roce
1862 na vystave ve Vidni



Nasledovali dalsi regionalni nazvy

Lemberger (Némecko, 1877), Kékfrankos (Madarsko,
1890), Borgonja (Chorvatsko), Sbulzina (Slovinsko),
ale také Lampart, Nagyburgundi, Franconia Nera,
Sirokolistnyj, Karmazin, Cerny Muskatel, Cierny
Zierfandler, Sefina, Frankinja modra, Cerné
starosvetskeé, Vojvodino






NOZSITCI1

Odruda Rakousko-Uherska

Madarsko 7 200 ha Kanada

Nemecko 1 #30 ha Japonsko

Rakousko 2 600 ha USA

Slovensko 1 216 ha — Washington 30 ha
Cesko 1 055 ha — NY Finger Lake’s 12 ha
Slovinsko 790 ha Peru

Chorvatko 550 ha Spanélsko

Italie 127 ha Australie

— Adelaide Hills 1 ha



NOZLS

Cechy

11Ciil

#53 ha

0,15 ha

NMorava 17 150 ha
\Velkopavlovicko 366 ha
Slovacko 300 ha
Mikulovsko 209 ha
Znojemsko 180 ha
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D VYOCLOVA OdTINuuda

Frankovka uznana svetovou odrudou

Usneseni odbornikU na mezinarodnim summitu v

Rakousku, Lech am Arlberg, prosinec 2022

Pritomni Masters of \Wine, obchodnici a sommeliéri
jako Jancis Robinson (M\W), Andreas Wickhoff (M),
Dorli Muhr, David Schildknecht



D VYOCLOVA OdTINuuda

Doporuceni pro vinare
Nlevyrabet plna, telnata, prezrala vina plna dreva

9<

9<

Freshness and acidity combined with a precise
fruitiness and tightly woven body. The aromas
correspond to those of dark berries, together with
a smoky spiciness and notes of dried herbs.

What makes Blaufrankisch so special is a freshness
and vibrancy that you usually only find in white wines.
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Darfi se na zédhfevnych pudach se sprasemi (modré hory),

vhodné jsou i pUdy stérkovité (dolnokounicko); odolava suchu |
vySSimu obsahu vapna

\/zprimeny rust — snazsi zelené prace i zimni rez

Odolnost vO&i plisni Sedé (trosku nachylinéjsi na padli)

Drive trpéla sprchavanim; v 80. letech se vyslechtili ménée
sprchavajici klony

7 O

Nejcastéjsi klony: tuzemské (PO-22/4, PO-275/i, VP-14/4, \/P-6/5

a PO-281/E); némecké (\We Elite, WVW 702, We 379, WVW #1, WVW
72, \WV\W 74, \Ne 419); rakouské (A4-1 az A4-10); nové interspecifické

Blaufrankisch Stella, Blaufrankisch Signum



Internddia zelena,
z oslunéené strany
fialove hneda

Jednoleté révi
cervenohnede,
podeélne jemne

carkované

Bobule stredné
velké az velké,
kulaté se silnou
slupkou

List stredné velky
az velky, okrouhly,
3-5 lalocny;
rapikovy vykroj

do V nebo lyrovity

Stopky jsou
stredné

dlouhe, obtizne
oddélitelné

Hrozny jsou spise
vetsi, kridlaté, ridsi

az strednée huste
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\erjus

/elé

Most

Sekt

Blane de nelr
Rese

Frankovka cervena ovocha

Frankovka cervena zrajici v sudu
Frankovka barikova

Fortifikovana
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Z.PracCovalll

Velky kridlaty hrozen x horsi drceni, odstopkovani

Zaroven vyborna pro vyrobu blanc de noir, trapiny

vvtvari kanalky vhodné pro odtok bilého mostu

Nektefri vinari nedrti, maximalne jemné pomackaiji
bobule (napft Slapanim), aby nenarusili trapinu, za
které se mohou uvolnovat zelené latky

Po odstopkovani a nemleti také mozna karbonicka
macerace






NRNVasSCill

Protoze Frankovka prilis netrpi na hnilobu a tudiz
je méne nachylna také na vyskyt octovych bakterii,
je vhodnégjsi pro spontanni kvaseni

Pro zaruceni Cistého vysledku je ale lepsi vytvorit

si 2akvas z konkréetni vinice

Nejvhodneéjsi reseni je kvasinka selektovana
odbornou firmou z vilastni vinice. Je tak
zabezpecena rocnikova stalost a Cisty kvas



NRNVasSCill

Pri otevireném kvaseni, ve drevenych nadobach,
nebo specialnich betonovych, vino jima vice
kysliku a rychleji se pres acetatové mustky
harmonizuji polyfenoly (kondenzace, polymerizace)

\/yssi teploty pri kvaseni zabezpecuji obvykle vyssi

extrakci a vyssi barevnosti. Naopak pfri chladnéjsich
kvasech je vino ovocneéjsi a tensi






MACCTIdCC

Predfermentacni: nutno zchladit na teploty nedovolujici
rozkvaseni (do 5°C); vysSi vyskyt ovocnéjsich latek

Postfermentacni: po kvaseni urCitou dobu zUstava
kvasny oxid uhlic¢ity na hladiné rmutu (chrani pred
oxidaci), presto je vhodné nadobu doplnit. MizZe
dochazet k dalsi extrakci alkoholem a v pripadée dobré
fenolické zralosti k uvolnovani pozitivnich taninu.

Z poslednich vyzkumu vyplyva, ze delsi nez trimesicni
lezeni na rmutu nema smysl. Barva postupné degraduje






Frankovka je velmi vhodna pro vyzravani v sudech

\/ posledni dobé jsou ale zajimave | Frankovky z
inertnich nadob - trend ovocnéjSich Frankovek (Claus
Preisinger, Vinarstvi Plenér)

Cim mély hrozny vyssi cukernatost (vino vice alkoholu),
tim je vhodnéjsi do mensich sudu

Minimalni obsah alkoholu pro zrani v bariku je 12,5 %
tak, aby vino vyhralo nad vyrazem sudu



Kvalitni vybérova Frankovka vydrzi i pres dva roky
v hovem sudu

\/ posledni dobé se pro stredneplhou moravskou
Frankovku osvedcuiji sudy z ne prilis aromatického dubu
a objemu kolem 600 litro

Diky vysSimu obsahu taninu je vhodné nechat vyzravat
12 az 24 mésicU (v zavislosti na velikosti sudu a mire
adstringence)
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Blane de nelr

Rese)sitiieclnelplhe

LehCi ovoche cerveneé

Stredneé plné cervené

Hutné plné cerveneé

Spolecenska vina, entrée

Pastiky, kanapky s tucnymi
prisadami
Tucnéjsi jemné pripravenée ryby,

syry s bilou plisni

Zverina s korenovou zeleninou,
zabijackové speciality

Korenita az pikantné pripravena
tmava masa






== N0drc nory

Frankovka Bocky

Mlada vinice

vaseni v betonovém vajicku (10 dni)

efizena teplota

Nasledné 15 mésicni zrani v sudu ze
Slavonského dubu (600 |




MOUurce nory

Frankovka Zbavce

Slunna, povetrnostnim podminkam
otevrena terasa

Kvaseni ve vinifikatoru se sprchovanim

Zrani v sudu 1500 | (madarské drevo
balasz trust




MOUurce nory

Frankovka Lizniperky

300 m dlouhé radky smeér Jih (na VVelké
Pavlovice

Nahore skelet piskovcovych valounu,
spodni humoznejsi

Kvaseni v drevenéem vinifikatoru

Rucni michani a sprchovani cerpadlem

Nasledné zrani v noveéjsich sudech
600 | Pozvek (Francouzsky dub




MOUurce nory

Frankovka RuUZeny

o0 y 4

Mirny jizni svah + terasy otevrené jihu

Humoznejsi puda, vetsi podil jilu

Kvaseni ve vinifikatoru s promichavanim
pomoci lopatek

Po dokvaseni a stoceni do novych
barikovych sudu




SOPron

Franz \\Weninger
Kékfrankos, Balf, 2019
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Neusiedl am See

--------

/
Eisenstadt Podersdorf :

Specifika regionu

Balf lazenskeé mesto na
jezere Neusied|.

-t
_-'

Spoustu mineralnich
pramenu. i

AUSTRIA



DOPIOI11

Klima Panonské
Puda Bridlice, luvisoly se zvetravajicimi kameny
Stari vinic 21 az 49 let

Nadm. vyska 184 az 205 m n.m.
Hust. vysadby 5500 kefd/ha
\/ynos 40 hl/ha

\/ynos 14 dni kvaseni v nerezu,
naslednée 15 meésicuU zrani ve velkych sudech
zasifeno 10 mg/l SO2




Carnuntum

Dorli Muhr
Ried 'Kirchweingarten 1 OTW\, 2019
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Specifika regionu

Na jare a v |[éte kumulace teplého vetru z jihnu mezi
Alpami a Karpatami, zaroven potrebné chladné
vetry na podzim pro pozvolneéjsi dozravani



CARNUNTUM iw

RED KIRCHWEINGARTEN i

HOFLEIN BLAUFRANKISCH

WEINGUT DORLI MUHR
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Klima

PUda

Nadm. vyska

Vinifikace

Panonske

Vapenec, obcasny jil a spras — jilové Castice

A\E" 4V 4

drzi koreny vice v chladu — vyssi ovocnost

300 m n.m.

Kvaseno ve drevenych kadich,

rucni ponorovani rmutu;
nezahrivano, nechlazeno,

0O vykvaseni pouze jednou stoceno
do sudu, kde zralo 20 meésicu



burgen land

Remushot Jagsehitz
Leithaberg DAC Blaufrankisch, HimmelfathOl?
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DUrgcoiiiana

Klima Silné ovlivnéno Panonii, jaro je mirné
a prichazi drive, Neziderské jezero
tlumi pozdni jarni mraziky

Puda Rula a slidové bridlice, nad tim ztuhly

J tretinorni lasturovy vapenec, ktery se diky
své mistni zvldstnosti nazyvéa ,Leithakalk
Svrchni vrstvu tvori sedimentarni pudy

j@gschilz

prevazne z opuky




DUrgcoiiiana

Nadm. vyska 180 m n.m.
\/zdalenost od jezera 1 km
Hustota vysadby 4600 kerd/ha
\/ynos 4000 kg/ha

Vinifikace Fermentace v nerezovem tanku;
1 rok zrani a jableCno-mlécna fermentace

v sudech barrigue.




