STATUT
SOUTEZE VIN

Modrohorska pecka 2024

1. Uvodni ustanoveni

Poslanim soutéze je porovnani vin s plvodem v regionu obci Modrych Hor. Soutéz je oteviena pro
vSechny vyrobce vina pUlsobicich v katastru téchto obci: Boretice, Kobyli, Némcicky, Velké
Pavlovice a Vrbice.

2. Urceni soutéze

Souté? je otevrena pro vina vyrobena z hroznl révy vinné, majici plivod v katastralnim Gzemi pro
Svazek obci Modré Hory tzn. v obcich Boretice, Kobyli, Némcicky, Velké Pavlovice a Vrbice, kterd
splnuji i dalsi podminky tohoto statutu. SoutéZ je oteviena vSem vinUm, kterd jsou jednoznacné
identifikovatelna tzn.: vyrobce vina, ktery ma oficiadlni sidlo nebo provozovnu s vyrobou vina
na katastru vyse uvedenych modrohorskych obci. Dale pak prihlasovatel doloZi pivod hroznd, Cislo
Sarze a doplfiujici udaj o zbytkovém cukru a pripadné dalsi povinné udaje dle podminek tohoto
statutu. Vinarstvi a vinafri, ktefi vyrabi vina splniujici plivod révy vinné, majici plvod v katastru obci
Modrych Hor, ale své sidlo i provozovnu maji mimo katastr obci Modrych Hor nemuzZou bohuzel
sva vina pfrihlasit do této soutéze, narusilo by to smysl, poslani a cil soutéze.

3. Poslani a cil soutéze
a) soutéZni porovnani a odborné zhodnoceni vin s plivodem v Modrych horach
b) podpora prodeje a propagace vin s pivodem hrozn( i vyroby vina v Modrych horach
c) zprostredkovani komunikace mezi producentem, spotiebitelem vina a prodejcem

d) podpora reklamy soutéznich vin na akcich konanych nejen v mikroregionu Modré Hory

4. Organizator soutéze

Organizatorem soutéZe je spolek VOC MODRE HORY z.s., pod garanci Narodniho vinafského
centra, 0.p.s.

Reditel souté7e vin — Ing. David Ludin, Ph.D.

Odborny garant soutéze vin — Lukas Stavek

5. Minimalni mnozstvi vina

Minimalni velikost SarZe u jednoho prihlaseného vzorku vina v dobé prihlaseni je stanovena
na 100 litrG u vSech kategorii vin.



Prihlasovatel se zavazuje, Ze v pfipadé umisténi vina v kolekci 30 vin z Modrych Hor, bude az do
vyhlaseni vysledkl dalsiho ro¢niku soutéze drzet skladem 30 lahvi pro Ucely propagace soutéze a
regionu. Tato vina od néj v pfipadé potfeby budou zakoupena za 70% MOC.

6. Mnozstvi lahvi a poplatek

Soutézici vyda stabilni, nalahvovana, pIné adjustovand vina (tj. véetné etiket) a to 3ks lahvi (obsah
0,75 1; 0,5 I); ptipadné 6ks lahvi (obsah 0,375 |; 0,2 | — u specialnich vybérl) do vlastnictvi
organizatora soutéze pro potieby senzorického posouzeni a nasledné prezentace vin na vystave.

Kazdd lahev musi byt soutézicim oznacena tak, aby bylo moino jednoznacné identifikovat
konkrétniho prihlasovatele / vyrobce a konkrétni vino.

Prihlasovatel hradi soutéini poplatek ve vysi 300,- K¢ za pfrihlaseny vzorek na cislo uctu:
43-7501230287/0100, variabilni ¢islo = IC. Termin uhrazeni je do stfedy 17. dubna 2024. Doklad
bude vystaven v nejblizSim mozném terminu a zaslan pfihlasovateli e-mailem.

Pocet pfihlasenych vzorkd vin od jednotlivého vyrobce vin je limitovan min. na 1 vzorek vina
aZz max. na 12 vzorkd vin, rovnéZz je limitovan celkovy pocet pfihlasenych vin do soutéze
a to maximalné 300 vzork( vin celkem.

7. Prihlaska
Ucastnik soutéZe vyplni pfihlasku s Udaji o vyrobci a o kazdém vzorku. PFihlasku vyplni elektronicky
na webové adrese www.elwis.cz.

Vina musi byt do soutéZe pfihlasena prostfednictvim formalni prihlasky, ktera je podepsdna
kompetentni osobou za prihlasovatele. Pfihlaska obsahuje Udaje o pfihlasovateli, pfip. vyrobci vin;
minimdlné tyto: ndazev prihlasovatele (vsouladu s obchodnim rejstiikem, pfip. jméno
pfihladovatele u fyzické osoby, jeho sidlo & provozovnu, IC, jméno kontaktni osoby, telefon, e-
mail), pfip. vyrobci vin a o jednotlivych vinech, zejména obchodni nazev vina dle etikety (nazev
vina, odruda, jakostni zarazeni, rocnik), Cislo Sarze, obsah zbytkového cukru a obsah alkoholu.

K pfihlasce musi byt dodana kopie analytického rozboru vsech vin, obsahujici idaje minimalné o
skuteCném a celkovém alkoholu, obsahu cukru (glukéza + fruktdza) a celkovém obsahu kyselin,
dokumenty prokazujici pavod vin; u zemskych vin kopie registrace vinice (u vlastnich hrozn(i) nebo
kopie nakupniho (pofizovaciho) dokladu (evidenéni listek, dodaci list atd.). U vin zatfidénych jako
»jakostni“, pfip. ,,VOC” kopie rozhodnuti o zatfidéni; Ize nahradit také vyplnénim evidencniho Cisla
jakosti u pfislusného vina.

Vino musi byt na prihlasce (a nasledné v katalogu soutéze) oznaceno tak, jak ho lze v dobé
prihlaseni uvadét na trh; tj. nelze uvadét oznaceni privlastkem, pokud v dobé pfrihlaseni neni radné
zatridéno na SZPI, pfip. sdruzenim VOC. Pokud vyrobce dolozZi zattidéni pred uzavérkou katalogu,
Ize oznaceni vina po dohodé s organizatorem soutéze opravit dle skute¢nosti.

Prihlaska musi byt elektronicky podana do stfedy 17. dubna 2024. Vytisténa a podepsana prihlaska
je predana organizatorovi spolu se vzorky.

Soucasti prihlasky je kopie analytického rozboru vsech vin a doklad prokazujici ptivod vin:
e kopie registrace vinice (u vlastnich hrozna) nebo

e kopie nakupniho dokladu, nebo



e u jakostnich vin (v¢. vin s pfivlastkem) kopie rozhodnuti o zatfidéni vina na SZPI (Ize
nahradit vyplnénim evidencniho Cisla jakosti u pfislusného vina).

Jestlize stejny ucastnik prihlasi vice vin se stejnym oznacenim, musi byt jednotlivd vina vidy
oddélené vyrdbéna a skladovana, a musi byt uvedeny jako rozdilné Sarze nebo musi prokazatelné
pochazet zrGznych partii hroznl (rozdilné vinice na registraci, rozdilné ovéreni cukernatosti
hroznt).

Nespravné udaje na prihlasce vyluCuji pfislusné vino ze soutéze. V pripadé umysiného
nepravdivého uvedeni Udaji budou veskerd vina daného ucastnika vyloucena ze soutéze.
Organizator ma pravo na vylouceni vzorku, které nespliuji tento statut.

Z Ucasti na soutéZi budou vyloucena vina takového producenta, bylo-li dle oficidlniho sdéleni Statni
zemédélské a potravinarské inspekce na zakladé pisemného dotazu pravomocné v poslednich
dvou letech pred kondnim soutéze prokazano opakované poruseni vinafského zakona
v nasledujicich postupech:

1. Nepovolené enologické postupy

a) Pridavek glycerolu, barviv a dalSich nepovolenych latek): odkaz na natizeni Komise (ES) €.
606/2009 - uvedené latky nejsou uvedeny mezi povolenymi latkami v pfiloze |, které Ize
pouzit pFi vyrobé vina.

b) Pridavek vody a ethanolu: odkaz v ustanoveni nafizeni EP a ER (EU) ¢. 1308/2013 v
platném znéni, priloha VIII, ¢ast 2, odstavec A, bod 1 a 2.

c) Nadlimitni etanol plivodem z fepného cukru: odkaz na nafizeni EP a ER (EU) ¢. 1308/2013
v platném znéni, pfiloha VIII, odstavec A, bod 2 pismene a) a b).

2. Produkty neznamého puvodu nebo produkty vyrobené z produktd: § 27 odstavec 4, pismeno
b), bod 2 zakona ¢. 321/2004 Sb. v platném znéni.

3. Nevyhovujici geograficita: poruseni ustanoveni ¢lanku 103 nafizeni EP a ER (EU) ¢. 1308/2013 v
platném znéni + neopravnéné uziti tradicnich vyraz(: poruseni ustanoveni ¢lanku 113 nafizeni EP a
ER (EU) ¢. 1308/2013. Poznamka: Ten, kdo uvadi do obéhu vina oznacend jako vina s CHOP
(jakostni odriadova vina, vina s privlastkem, VOC...) nebo s CHZO (Ceské nebo moravské zemské
vino) tuzemské provenience, a pritom se zjisti, Ze se nejednalo o tuzemska vina, tak porusuje
ustanoveni ¢lanku 118 v odst. 1 nafizeni Rady ES ¢. 1234/2007.

Vyplnénim a predanim prihlasky souhlasi pfihlasovatel se zpracovanim a publikaci idaji o vyrobci
a vinu v katalogu soutéze a odborném tisku.

8. Sbér vzorku vin
* Velké Pavlovice, Ekocentrum Trkmanka, Nadrazni 1/1, v pracovni dny od 7:00 — 15:00 hod.

web: https://www.ekocentrum-trkmanka.com/ , email: info@ekocentrum-trkmanka.com

Telefon: +420 519 325 313, +420 777 736 411

Terminy sbéru vzorkt vin: od 8.dubna do 17.dubna 2024



9. Termin a misto hodnoceni

Hodnoceni vin probéhne v pondéli 22. dubna 2024 v prostordch Ekocentra Trkmanka Velké
Pavlovice. Prezence hodnotitelll 9:00 — 9:30 hodin, zac¢atek hodnoceni od 9:30 hodin.

10. Hodnotici komise

Cleny komise jmenuje organizator soutée z fad certifikovanych degustétor( (minimalné viak 85%
téchto degustatori musi mit platné degustatorské zkousky SZPI nebo podle CSN ISO 8586-2,
ptipadné degustdtorské zkousky podle evropskych norem ISO.). Dale pak md moZnost organizator
soutéze jmenovat mezi Cleny komise i vSeobecné uznavané vinare, kvalitni technology a znalce
vina. Organizator také zajisti do kazdé komise pro co nejvétsi objektivitu hodnoceni i uznavaného
certifikovaného degustatora mimo mikroregion Modré Hory. Komise sestavi odborny garant
soutéZe a jmenuje také predsedy jednotlivych komisi. Nevhodné a neslusné chovani ¢i zjevna
podnapilost degustatora muze byt dlvodem k nepfipusténi k hodnoceni, popf. kvylouceni
z hodnoceni.

Komise se sklada nejméné z 5 ¢lend. Minimalni pocet komisi je 5, v pfipadé poctu prihlasenych 250
a vice vzork( vin po uzavérce je minimalni pocet komisi 6. Pfipadné odchylky musi organizator
soutéze vin konzultovat s odbornym garantem soutéze a reditelem soutéze.

Hodnoceni kazdé komise fidi predseda komise. Pfedseda komise musi mit platné degustatorské
zkousky SZPI nebo podle CSN ISO 8586-2, pripadné degustatorské zkousky podle evropskych
norem ISO. Hodnoceni predsedy komise se zapocitava do celkového hodnoceni. Kazda komise
hodnoti v jednom dnu nejvysSe 50 vzork( vin. Prestavky si vidy fidi pfedseda jednotlivé komise,
odborny garant hodnoceni uvede na zacatku hodnoceni pocet prestavek.

11. Vedouci soutéze a odborny garant hodnoceni

Organizaci hodnoceni fidi odborny garant soutéze. Tim mUze byt pouze ¢lovék, ktery Uspésné slozil
degustatorskou zkousku ve smyslu povinnosti plynoucich ze zdkona ¢. 321/2004 Sb., a jeho
provadéciho predpisu (vyhlaska ¢. 323/2004 Sb., ve znéni pozdéjsich predpistl).. Na dodrzovani
statutu a nestrannost pfi vyhodnocovani dohlizi odborny garant soutéze, resi také pripadné spory
a nejasnosti vzniklé pfi hodnoceni.

12. Podminky hodnoceni
Podminky pro hodnoceni vin:

a) Mistnost svétla, Cista, dobre vétrana o teploté 18-22 °C, bez vnéjsiho ruseni (hluk, zapach),
s dennim svétlem nebo dostatecnym umélym osvétlenim.

b) Kazdy degustator bude mit k dispozici dostatecny prostor u stolu,
c¢) minimalné 3 sklenice na vino,

d) sklenici na vodu + neutralni neperlivou vodu,

e) poznamkovy list a tuzku,

f)  ubrousky,

g) nadobu na odlévani



h)

j)

k)

m)

neutralizacni bilé pecivo

Nalévani a podavani vzork( vin bude probihat ze sklenénych karaf tak, aby degustator
nemél moznost jakkoliv poznat identitu predkladaného vzorku:

Vzorky vina musi byt prehledné oznaceny Cislem vzorku na lahvi skryté pred hodnotiteli,
nalévac na vyzadani potvrdi degustatordm cislo vzorku slovné nebo vizudlné na sklenéné
karafé.

Degustator md k dispozici seznam predkladanych vzork(, ktery obsahuje cislo vzorku,
kategorii dle statutu, rocnik, pfipadné odrddu a Udaj o zrani v sudu.

Predseda dba na to, aby Zadny ze ¢len(i komise (v¢. jeho samotného) v pribéhu hodnoceni
neovliviioval ostatni ¢leny komise (v¢. neverbdalni komunikace). Pfipadna komise je mozna
az po ohodnoceni vzorku vsemi hodnotiteli a fidi ji pfedseda komise.

Hodnoceni bude probihat v kvalitnich degustacnich sklenicich

Degustator bude mit k dispozici 3 sklenice pfislusného typu, pokud neni na kazdy
jednotlivy vzorek samostatna Cistd sklenice.

Komise pracuje v dobé od 9:30 do 14:00 hod..

Poradi vzorkd musi odpovidat pravidlim hodnoceni — vina jsou sefazena podle kategorie,
odrlidy a dale podle rocniku (sestupné) a podle obsahu zbytkového cukru (vzestupné) —
Vina budou degustatorim podavana nalévana v teplotach (méreno v lahvi):

* Sumiva a perliva vina: 8°C
* bila, rdzova vina a klarety: 12 °C

* Cervend vina: 16 °C

13. Hodnotici systém

a)

b)

Vina, ktera splnila vSechny podminky tohoto statutu, budou ohodnocena 100bodovym
systémem mezindrodni unie enologl s vyuZitim pocitacového systému Narodniho vinarské
centra - ELWIS. Primér hodnoceni vzorku bude proveden s krajni eliminaci. V pripadé
rovnosti bodl vice vzorkl bude prdmér hodnoceni stanoven medianem, jako treti
moznost bude pouZity primér bez eliminace. Degustator podepiSe na konci hodnoceni
vytisStény zaznam kompletniho hodnoceni komise.

Hodnotici listky jsou archivovany po dobu péti let a je zaruCena absolutni objektivita a
nestrannost zpracovani vysledkd. V pfipadé podezieni na moZné nesrovnalosti pfi
vyhodnocovani je organizator schopen na vyzadani vedouciho soutéze, odborného garanta
soutéze, nebo nékterého z predsedd komisi zpétné dohledat a zkontrolovat hodnotici
listky kteréhokoliv hodnotitele.

14. Kategorizace vin

A.

Bila vina sucha a polosucha s obsahem zbytkového cukru do 12 g/l v¢. Prihlasena vina se radi
a hodnoti podle odrid dle zaZitych degustacnich pravidel.

Bila vina polosucha a polosladka s obsahem zbytkového cukru nad 12 g/l do 45 g/I v¢.

RuZova vina a klarety do obsahu zbytkového cukru do 45 g/l vcetné (sucha, polosucha
a polosladka)



Cervena vina sucha (dle zékona)
Sladka vina (dle zakona)

Sumiva vina (dle zakona)

G m m ©O

Perliva vina (dle zdkona)

15. Sampion a vitézové kategorii

Ze vsech kategorii bude vybrano 30 nejlépe hodnocenych vin a to tak, aby v téchto tficeti vzorcich
bylo 6 vzork( z kazdé z péti zucastnénych obci (6x5=30), a to dale v poméru 50% bilé vino a 50%
Cervené, ruzové vino i klaret. Vina stanovi dle vyse uvedeného spravce systému ELWIS a odborny
garant soutéZze. Komise ma pravo z dané série vin pfi zjisténi zavady vzorek vyradit a nahradit
ho dalSim v poradi.

Minimalni bodova hranice pro umisténi vina do 30 vin Modrych Hor je 85 bod(. V ptipadé, ze
v dané obci nebudou vzorky pro vybér Sesti nejlepsich vzork( splfiovat vySe uvedend kritéria, bude
zarazeno vino s nejvyssim moznym bodovym ohodnocenim bez ohledu na obec tak, aby byl
zachovan pomér kolekce, tj. 50% bilych a 50% cervenych/rGzovych/klarett. V pfipadé, Ze dojde k
bodové rovnosti, bude rozhodovat primérnd znamka vypoctend z hodnoceni vzorkd formou
medianu, jako tfeti moznost bude pouZity primeér bez eliminace.

Absolutni vitéz — ,Sampion“ bude vybran z 10 vin ze viech kategorii a to sloZzenim 2 vzorky z kazdé
obce (2x5=10) v poméru jedno bilé a jedno Cervené, rlizové vino Ci klaret, s nejvy$sim hodnocenim
v dané obci, minimalné vsak s hodnocenim 88 bodU. V pfipadé, Ze v nékteré z obci nebude 7adné
vino nebo bude jen jedno vino ohodnoceno na 88 a vice bodl dle vySe uvedeného klice
bilé/Cervené, razové ¢i klaret, tak se dalsi vino do vybéru absolutniho vitéze nebude doplnovat.
V pfipadé, Zze dojde k bodové rovnosti, bude rozhodovat priimérna znamka vypoctena z hodnoceni
vzorkd formou medianu, jako tfeti moZnost bude pouZity primér bez eliminace. Sampiona
vyhodnoti subkomise slozend z predsedl jednotlivych komisi. Vybér Sampiona bude zvolen ze
vSech kategorii. Organizator pfipravi tabulku, kde budou vzorky precisleny od 1 do 10, pfichystano
bude také 10 sklenic pro kazdého ¢lena komise pro vybér Sampiona. Hodnoti se sety kategorie A az
G soucasné. Degustator seradi vina v poradi (1.=prvni nejlepsi, 2.=druhé nejlepsi atd.) a provede se
primér viech €lend komise. Sampionem se stane vino s nejlepsim hodnocenim. Pfi rovnosti bodd
bude provedeno prosté hlasovani, kdy pfedseda hodnotici komise pfi lichém poctu degustatoru
ma 1 hlas, pfi sudém poctu degustatord ma 2 hlasy.

16. Medaile

Vinlm bude udélena medaile, a to dle dosazenych bodu.

Minimalni bodové hranice pro udéleni medaili:
e Velkd zlata - od 91 bodU

e Zlata medaile - od 88 bodU

e Stfibrnd medaile - od 86 bodu

Organizator soutéZe si vyhrazuje pravo na tisk a distribuci samolepek s logem Modrohorska pecka
spolecné se slovnim popisem pro vina ocenéna medailemi. Na zakladé pisemného zajmu
vystavovatele formou e-mailové objednavky organizator doda dle poZadavk( vystavovatele pocet



samolepek za cenu stanovenou organizatorem uvedenou v e-mailové komunikaci pred zaslanim
objednavky.

17. Dalsi ocenéni

Cena za nejlepsi kolekci. Tuto cenu mlze obdrzet prihlasovatel/vystavovatel, ktery bude mit

v soutézi 4 a vice vzork(l. Kolekce se pocita primérem 4 nejlépe hodnocenych vzork( vin z jednoho
samostatného vinafstvi. V pripadé, Ze dojde k bodové rovnosti, bude rozhodovat primérna
znamka vypoctena z hodnoceni vzorkd formou medianu, jako tfeti moznost bude pouzity primér
bez eliminace.

18. Certifikat ocenéni

VinGm ocenénych medaili bude vystaven diplom. Vinlim ocenénym ,,1 z 30, ,Sampion“ a ,Nejlepsi
kolekce” bude predana plaketa.

19. Oznacovani vin

Soutézici mGZe uvadét ocenéni titul ,Sampion®, ,1 z 30 vin“, ,nejlepsi kolekce”, ,velkd zlatd“,
,zlatd medaile” a ,,stfibrna medaile” na lahvi vina ze SarZe vina, ze které pochazi ocenény vzorek,
ovsem toto oznaceni je omezeno stavem zdasoby prislusné Sarze uvedené na pfrihlasce. Na lahvi
neni povoleno uvadét udaje, které pfimo nesouvisi s ocenénim pfislusného vina, napf. o ocenéni
jinych vin soutéziciho, o ocenéni ,nejuspésnéjsi soutézici” atd.

Informace o uvedeném ocenéni na cenovych nabidkach, inzeratech, napojovych listcich, pfi
balnych materidlech, zahlavi dopist atd. v souvislosti s ocenénym vinem, se musi uvadét vidy rok
ocenéni a Sarze ocenéného vina. Mimo to je uvadéni cen v cenovych nabidkach a napojovych
listcich povoleno pouze pod udajem ocenéného vina (odrada, ro¢nik, zatfidéni).

20. Medializace a PR

Oficidlni vysledky soutéZze budou uverejnény na webovych strankach www.modrehory.cz a formou
oficidlniho tisténého katalogu. Informace budou obsahovat prehled soutéznich vzork(, dosazené
vysledky a udélené medaile. Budou zverejnéna vSechna pfihlasena vina, bude uveden jejich pocet,
dale pocet udélenych medaili (dle jednotlivych druhl medaili), dalSi ocenéni apod. Dale bude
zverejnéno jméno feditele soutéZe vin, odborného garanta soutéZe vin a informace o udéleni
certifikdtu o splné&ni Narodnich standardd certifikovanych souté?i v CR pod garanci Narodniho
vinarského centra. Povoleni pofizovani a zverejnovani fotografii a videozaznamd. Umisténi
reklamy v prostoru hodnoceni a vystavy za Uplatu i spolupraci.

Termin konani prvni vystavy soutéze vin Modrohorska pecka 2024

probéhne v sobotu 18. kvétna 2024 ve Velkych Pavlovicich na nadvofi Ekocentra Trkmanka,
zacatek ve 14:00 hod., vyhlaseni vysledk( soutéze s predavanim diplom0 a plaket probéhne
v 15:30 hod.. Vystava bude soucasti celodenni turistické akce: Krajem vina 2024 — Majové
putovani okolim Modrych hor.

Termin konani druhé vystavy soutéze vin Modrohorska pecka 2024

probéhne v sobotu 7. zari 2024 ve Velkych Pavlovicich na nadvofi Ekocentra Trkmanka, zacatek ve
14:00 hod.. Vystava bude soucasti celodenni turistické akce: Krajem vina 2024 — Putovani za
buré¢dkem po Modrych Horach.






